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SERVIGCO PUBLICO FEDERAL
UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE
CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR
CAMPUS POMBAL

EDITAL N2 06, DE 31 DE MARGCO DE 2010

O Diretor do Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar da Universidade Federal de Campina Grande —
UFCG, Campus de Pombal, no uso de suas atribuicBes e considerando o disposto no Decreto 6.944, de
21/08/2009, da Presidéncia da Republica: na Lei 11.612, de 17 de dezembro de 2007 e na Portaria n® 450, do
Ministério do Planejamento, e nas Portarias n° 1.263 de 27 de dezembro de 2007 e n° 1.226 de 06 de outubro de
2008, do Ministério da Educacéo, torna publico, para conhecimento dos interessados, a abertura de inscri¢oes para
concurso publico de provas e titulos destinado a selecionar candidatos para o provimento de 04 (quatro) vagas na
carreira do Magistério Superior, pertencente ao Quadro de Pessoal desta Universidade.

1. DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
1.1. A selecdo, observadas as disposic@es legais aplicaveis a espécie, no que couber, sera regida pela Resolugéo n°

1.2.

1.3.

1.4.

07/2007, de 02 de outubro de 2007, da Camara Superior de Gestdo Administrativo-Financeira do Conselho
Universitario da Universidade Federal de Campina Grande e pelas normas contidas neste Edital.

A retribuicdo do pessoal docente compreende o vencimento fixado em lei para cada nivel, os incentivos
funcionais e demais vantagens previstas em lei.

O processo seletivo compreendera as 03 (trés) fases seguintes: prova escrita e prova didatica, ambas de carater
eliminatdrio, e exames de titulos.

a) Participardo da prova escrita os candidatos cujas inscrigdes forem homologadas;

b) Participardo da prova didatica os candidatos que obtiverem pelo menos 70 pontos na prova escrita;

c) Participardo do exame de titulos os candidatos que obtiverem pelo menos 70 pontos na prova didatica.

A selecdo sera realizada pela Unidade Académica de Agronomia e Tecnologia de Alimentos para a &rea de
conhecimento objeto do concurso, Regime de Trabalho, Ndmero de Vagas e Requisitos Especificos (Titulacdo
Académica Minima Exigida), conforme especificados no quadro abaixo:

Area de Conhecimento Regime de Ne de Titulagdao Académica Minima Exigida
Trabalho Vagas

Graduacao em Engenharia de Alimentos com Mestrado
Tecnologia do Leite e T-40 - DE 01 em Ciéncias e Tecnologia de Alimentos, Ciéncias dos
derivados Alimentos, Tecnologia de Alimentos ou Engenharia de

Alimentos

Graduacao em Engenharia de Alimentos com Mestrado
Tecnologia da Carne e T-40 - DE 01 em Ciéncias e Tecnologia de Alimentos, Ciéncias dos
do Pescado Alimentos, Tecnologia de Alimentos ou Engenharia de

Alimentos

Graduacao em Engenharia de Alimentos com Mestrado
Tecnologia de Gréos e T-40 - DE 01 em Ciéncias e Tecnologia de Alimentos, Ciéncias dos
Cereais Alimentos, Tecnologia de Alimentos ou Engenharia de

Alimentos

Graduacao em Engenharia de Alimentos com Mestrado
InstalagBes Industriais e T-40 - DE 01 em Ciéncias e Tecnologia de Alimentos, Ciéncias dos
Refrigeracdo Alimentos, Tecnologia de Alimentos ou Engenharia de

Alimentos




2. DO CARGO

2.1 Denominacéo, classe e nivel de ingresso: Professor Assistente, Padrdo .

2.2 Remuneragdo Inicial: Professor Assistente — 4.442,60 R$

2.3 Jornada de trabalho: quarenta horas semanais de trabalho, em regime de dedicacéo exclusiva.

3. DAS CONDICOES E REQUISITOS PARA PARTICIPACAO NO CONCURSO E INVESTIDURA NO

CARGO

3.1. Ter nacionalidade brasileira ou estrangeira com situacéo regular no pais;

3.2. Estar em gozo dos direitos politicos;

3.3. Estar quite com as obrigac6es eleitorais;

3.4. Estar quite com as obrigacfes militares, para os candidatos do sexo masculino;

3.5. Apresentar declaragdo de ndo acumulacéo de cargo ou emprego publico (De acordo com o § 3° do art. 118 da
Lei N° 8.112, de 11 de dezembro de 1990 e da Lei N° 9.527, de 10 de dezembro de 1997. Considera-se
acumulacdo proibida a percepcdo de vencimento de cargo ou emprego publico efetivo com proventos da
inatividade, salvo quando os cargos de que decorram essas remuneracdes forem acumulaveis na atividade);

3.6. Apresentar declaracdo de bens e valores patrimoniais.

§ 1° Os documentos comprobatorios relacionados no item 3 serdo exigidos de todos os candidatos no ato da
inscri¢do, exceto os discriminados nos subitens “3.5” e “3.6”, que deverdo ser apresentados apenas pelos
candidatos convocados para nomeacao.

§ 2° Antes de efetuar o recolhimento da taxa de inscricdo, o candidato devera certificar-se de que preenche todos
0S requisitos exigidos para a participacdo no concurso.

§ 3° A falta de comprovacéo de qualquer um dos requisitos especificados no item 3 impedira a posse do candidato.

4. DA TAXA DE INSCRICAO:

4.1. A guia de pagamento da taxa de inscri¢cdo, no valor de R$ 75,00 (setenta e cinco reais), podera ser obtida no
site https://consulta.tesouro.fazenda.gov.br/gru/gru_simples.asp, e preencher a GRU — Guia de Recolhimento
da Unido, utilizando os seguintes dados: Unidade Favorecida: UG 158195; Gestdo 15281; codigo do
recolhimento 28883-7; Vencimento 16 de abril de 2010, inserir o nimero do CPF e nome do
Contribuinte/Candidato, além do valor da taxa acima, concluindo com a emissdo da GRU para pagamento
exclusivamente no Banco do Brasil.

4.2. O valor da taxa de inscricdo, uma vez pago, hao serd restituido em nenhuma hipétese.

4.3. O candidato oriundo de familia de baixa renda, nos termos do Decreto n°® 6.593, de 02/10/2008 e Decreto n°
6.135, de 26/06/2007, que estiver inscrito no Cadastro Unico para Programas Sociais do Governo Federal
(CadUnico) e deseje solicitar isencdo da taxa de inscrigio devera fazé-la até o dia 09/04/2010, através de
requerimento disponivel na Coordenagdo Administrativa da Unidade Académica de Agronomia e Tecnologia
de Alimentos ou no endereco www.ufcg.edu.br.

4.4. O requerimento deve ser entregue e protocolado no local de inscrigdo e a resposta sobre o deferimento ou néo,
sera divulgado no enderego eletronico www.ufcg.edu.br e no quadro de aviso da Unidade Académica de
Agronomia e Tecnologia de Alimentos no dia 12 de abril de 2010.

4.5. O candidato cujo pedido de isencéo tiver sido indeferido, devera efetuar o pagamento da taxa de inscricdo e
entregar através de protocolo no local de inscricdo, ou enviar via Correio, por SEDEX, o comprovante
original do deposito bancario no valor da taxa de inscri¢cdo conforme especificado no subitem 4.1, até o dltimo
dia de inscrigdo do concurso.

5. DAS INSCRICOES:

5.1. As inscri¢Bes serdo realizadas pessoalmente ou por procuragdo, com firma reconhecida: na Secretaria da

Unidade Académica de Agronomia e Tecnologia de Alimentos, do Centro de Ciéncias e Tecnologia

Agroalimentar, Campus de Pombal, Rua. Cel. Jodo Leite, 517 — Centro, Pombal -PB (CEP: 58840-000). Fone:

(83) 3431-2376. No periodo de 06 de abril a 16 de abril de 2010, em dias Uteis, no horério das 08h00 as 11h00 e

das 14h00 &s 17h00.

5.2. O candidato apresentaré no ato da inscricéo:

a) Requerimento de inscri¢do assinado pelo candidato ou seu procurador devidamente habilitado, dirigido ao

Coordenador Administrativo da Unidade Académica, conforme modelo disponivel no enderego www.ufcg.edu.br;

b) Comprovante original do depdsito bancario no valor da taxa de inscri¢cdo, como especificado no subitem 4.1.

c) Fotocdpia legivel dos diplomas ou certiddes conforme estabelecido na coluna Requisitos Especificos (Titulagdo
Académica Minima Exigida), do quadro apresentado no subitem 1.4 deste Edital;

d) Fotocopia do resumo e da folha de rosto (assinada pelos membros da banca), da tese e/ou dissertacao;

e) Fotocdpia legivel do titulo de eleitor e do comprovante de quitacdo com as obrigacdes eleitorais;

f) Fotocdpia legivel do comprovante de quitacdo com o servico militar (para candidatos do sexo masculino);



g) Fotocopia legivel do passaporte, com visto, de acordo com as normas do Servigco Nacional de Imigracéo (para
estrangeiros);

h) Fotocopia legivel da Carteira de Identidade e do CPF;

i) Declaragdo de que tem conhecimento e aceita as condi¢des e normas estabelecidas neste Edital, sobre as quais
ndo poderd alegar desconhecimento, e na Resolu¢do N° 07/2007, de 02/10/2007, da Camara Superior de Gestéo
Administrativo-Financeira do Conselho Universitario da UFCG, disponiveis na Internet ( www.ufcg.edu.br).

5.3. No caso de inscricdo via postal todas as cOpias deverdo ser autenticadas. As inscri¢des em carater presencial
ou por procuracdo poderdo ser autenticadas, apds serem conferidas, pelo servidor designado para tal
finalidade. Todos os documentos comprobatorios deverdo ser obrigatoriamente autenticados;

5.4. O servidor designado para receber a documentacéo exigida no subitem 5.2, o fara mediante a apresentacédo dos
originais, conferindo e autenticando todas as paginas que lhe forem entregues, rubricando-as e numerando-as
a vista do candidato ou seu procurador, além de listar o material ndo textual.

5.5. Ap6s o ato de inscricdo, o candidato ou seu procurador recebera, sem prejuizo de outras instrugdes,
eventualmente exaradas, uma copia dos seguintes documentos:

a) Resolugdo N° 07/2007 citada na letra “i” do subitem 5.2, disponivel no site www.ufcg.edu.br;
b) Anexo | deste edital (Prazos regulamentares do concurso);

c) Anexo Il (Calendério de Provas)

d) Anexo Il (Nome dos Membros da Comissdo Examinadora e Programa).

5.6. Os documentos apresentados conforme as exigéncias do subitem 5.2 ficardo em poder da Unidade Académica,
ndo cabendo devolucéo.

5.7. No ato da inscricdo, se realizada por procurador, esse devera apresentar original da Procuragdo e entregar uma
cOpia autenticada do instrumento, ficando esta em poder da Unidade Académica.

5.8. A inscricdo podera ser feita também por via postal, através de Carta Registrada com Aviso de Recepcdo (AR)
ou SEDEX, dentro do prazo estabelecido neste Edital.

5.9. A apresentacdo dos documentos relacionados a prova de titulos ocorrerd ap6s a divulgacdo do resultado da
prova didatica, conforme prazo estipulado neste edital.

5.10 N&o serd permitida inscricdo condicional, nem admitida complementacdo documental fora dos prazos
estabelecidos neste edital, salvo se a Comissdo Examinadora em caso de duvida, exigir do candidato
documentos que comprovem a Veracidade ou autenticidade de pecas processuais entregues no ato da
inscrigao.

6. DAS PROVAS

6.1. Local de realizacdo Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar — Campus de Pombal-PB.

6.2. Periodo e horério:

Prova escrita: 18 de maio de 2010 — 08h00min;

Sorteio do ponto da prova didatica — 19 de maio de 2010 — 08h00min (ou 24 horas ap6s o inicio da prova
escrita)

Prova didatica — no minimo 24 horas apés o sorteio do ponto da prova didatica.

Prova de titulos: depois de decorrido o prazo de entrega da documentagdo (Curriculum Vitae em 3 (trés)

copias, uma delas acompanhada de documentacdo comprobatéria autenticada dos titulos, ou entdo a ser

conferida pelo servidor designado, no qual averiguara a autenticidade dos mesmos). A entrega da

documentacdo para a prova de titulos deve ser realizada na Secretaria da Unidade Académica, no dia

21/05/2010. Somente apresentardo os titulos os candidatos aprovados nas etapas anteriores (prova escrita e

prova didatica). O prazo para entrega da documentacdo pelos candidatos aptos a prova de titulos

corresponderd a 24 horas ap6s a divulgacdo do resultado da prova didatica. Findo este prazo a comissdo

avaliadora iniciara a prova de titulos.

6.3. Todas as etapas das provas serdo avaliadas por uma Comissdo Examinadora composta por trés professores,
com titulagdo igual ou superior & exigida no concurso, sendo um dos membros pertencente & outra Instituicdo
de Ensino Superior.

6.4. A prova escrita consistird na dissertacdo do tema sorteado a partir do programa e terd duragdo de 04 (quatro)
horas. No julgamento da prova escrita serdo considerados os seguintes critérios: dominio do assunto (peso 6),
estruturacdo coerente e desenvoltura do texto (peso 2), clareza e precisdo de linguagem (peso 2). O candidato
deverd no ato da realizacéo da prova apresentar documento de identificacdo original legivel.

6.5. A prova didatica, que sera gravada, consistira em aula tedrica com duracdo de 50 minutos referente ao tema
sorteado do programa. Apds o término da apresentacdo, a Comissdo Examinadora podera se julgar necessario,
arguir o candidato. A chamada para realizacdo das provas obedecerd a ordem do sorteio dos candidatos. No
julgamento da prova didatica serdo avaliados os seguintes critérios: dominio do tema sorteado (peso 4),
estrutura coerente do plano de aula (peso 1), execucdo do plano de aula (peso 1), clareza e desenvoltura da
exposicao (peso 1), comunicacdo e uso de técnicas didaticas (peso 2) e cumprimento do tempo de aula (peso
1).


http://www.ufcg.edu.br/
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6.6. O exame de titulos constard da apreciacdo dos documentos comprobatérios apresentados pelos candidatos,
quando da aprovacdo nas etapas da prova escrita e didatica, e serdo pontuados segundo a Tabela de Pontos
anexa & Resolucéo n°. 07/2007. A nota do exame de titulos seré obtida da seguinte forma: atribuir-se-& nota
100 (cem) ao candidato com maior pontuacao e as demais notas serdo calculadas proporcionalmente.

6.7. A nota final de cada candidato sera igual a média ponderada das notas obtidas nas provas escrita e didatica e
no exame de titulos, observados os seguintes pesos: Prova escrita (peso 3), Prova didatica (peso 4) e Exame de
Titulos (peso 3). Em caso de empate serdo consideradas as seguintes prioridades: a) maior nota na prova
didatica; b) maior nota na prova escrita e ¢) maior nota no exame de titulos.

6.8. Durante a realizacdo das provas ndo sera permitida a utilizacdo de aparelhos celulares. Na prova escrita é
vedado o uso de equipamentos audiovisuais, calculadoras, bem como de qualquer material escrito ou
eletronico.

6.9. A critério da Comissdo Examinadora, o sorteio do tema da prova didatica podera ser antecipado ou adiado em
funcgdo do nimero de participantes na prova escrita.

7. DAS DISPOSICOES GERAIS

7.1. As pessoas portadoras de deficiéncia ou necessidades especiais sera assegurado o direito de inscri¢do no
concurso publico previsto neste Edital, dele participando em igualdade de condicbes com os demais
candidatos, desde que a deficiéncia ou necessidade apresentada seja compativel com as atividades do cargo
para o qual concorre.

7.2. Os candidatos citados no item anterior deverdo apresentar, no ato da inscri¢do, declaragéo da especificidade da
deficiéncia, submetendo-se, quando convocados, a pericia médica por junta médica oficial, que tera decisdo
terminativa sobre a qualificacdo do candidato, como portador de deficiéncia, e a compatibilidade da
deficiéncia com as atividades do cargo.

7.3. O candidato ambliope ou cego devera solicitar por escrito, a Coordenacdo da Unidade Académica, até o
ltimo dia de inscricdo, a confeccdo da prova especial ampliada (especificando o tipo de grau para a
ampliacdo) ou o0 acompanhamento por monitor.

7.4. O candidato que ndo fizer a solicitacdo prevista no item anterior, no prazo mencionado e seja qual for o
motivo alegado, ndo tera a prova preparada, ficando impossibilitado de a ela se submeter e, portanto, excluido
do concurso.

8. DA NOMEAGCAO, POSSE E EXERCICIO

8.1. A nomeacdo dos candidatos fica condicionada & comprovagdo dos requisitos para a investidura nos cargos
especificados no item 3 deste Edital.

8.2. A posse dos candidatos nomeados dar-se-4 pela assinatura do Termo de Posse e ocorrerd no prazo de 30
(trinta) dias, contados da publicacgéo do ato de provimento no Diério Oficial da Uni&o.

8.3. Sera tornado sem efeito o ato de provimento se a posse ndo ocorrer no prazo especificado no item anterior.

8.4. O docente tera 15 (quinze) dias contados da data da posse para entrar em exercicio, sendo passivel de
exoneragao aquele que ndo obedecer a esse prazo.

8.5. Os nomeados e empossados exercerdo a docéncia na UFCG, no Centro de Ciéncias e Tecnologia
Agroalimentar, com sede no Municipio de Pombal-PB.

8.6. Os nomeados assumem o compromisso de fixar residéncia no Municipio de Pombal-PB.

8.7. Regime Juridico do cargo a ser provido: os nomeados serdo regidos pela Lei n® 8.112, de 11 de dezembro de

1990, que dispbe sobre o Regime Juridico dos servidores publicos civis da Unido, das Autarquias e das
Fundacbes Publicas Federais.

9. DAS DISPOSICOES FINAIS

9.1 Os prazos regulamentares do Concurso estdo apresentados no Anexo | deste Edital.

9.2. Ap6s a publicacdo deste Edital no D.O.U., 0 mesmo, acompanhado de informacgbes complementares e dos
formuléarios correspondentes a Declaragcdo de conhecimento e aceitagdo das normas do concurso e do
Requerimento de Inscricdo, estara disponivel na internet www.ufcg.edu.br.

9.3. Sendo necessario o0 adiamento do concurso por motivos relevantes, a Coordenagdo Administrativa da Unidade
Académica divulgara novo calendério para o certame com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias da primeira
prova.

9.4. Somente se submeterdo as provas os candidatos cujas inscri¢fes tiverem sido deferidas.

9.5. Todas as etapas do concurso pablico previsto neste Edital serdo realizadas no Campus de Pombal-PB.

9.6. Os resultados de cada etapa do concurso serdo afixados em espago adequado e préprio na Secretaria da

Unidade Académica.

9.7. O concurso objeto deste Edital terd validade de 01 (um) ano, contado a partir da publicacdo da homologagao
do concurso pelo Diario Oficial da Unido, sendo possivel renovacao por igual periodo, nos termos do Decreto
no. 6.994, de 21 de agosto de 2009.

9.8. Nao sera fornecido ao candidato qualquer documento ou certiddo como comprovante de classificagdo no
concurso, valendo para este fim o Edital de Homologagao publicado no Diério Oficial da Unido.


http://www.ufcg.edu.br/

9.9. A aprovagdo no concurso assegurard apenas a expectativa de direito a nomeagdo, ficando a concretizacao
deste ato condicionada a observancia das disposicOes legais pertinentes, do exclusivo interesse e conveniéncia
da Administracdo, da rigorosa ordem de classificacdo e do prazo de validade do concurso.

9.10 E de inteira responsabilidade do candidato, acompanhar, pelo Diério Oficial da Uniéo, a publicacdo dos atos e
editais referentes ao concurso previstos neste Edital, bem como outras informacdes que serdo divulgadas pela
Unidade Académica da Escola Técnica de Saude de Cajazeiras no site www.ufcg.edu.br.

9.11 Apos a publicacéo do resultado do concurso, em jornal diario de grande circulacdo estadual, podera haver
recurso a Camara Superior de Gestdo Administrativo-Financeira do Conselho Universitario da UFCG, com
efeito suspensivo, no prazo de 5 (cinco) dias.

9.12 Os casos omissos serdo resolvidos pela Comissdo Examinadora do concurso.

Roberto Cleiton Fernandes de Queiroga
Diretor do Centro de Ciéncias e Tecnologia Agroalimentar, UFCG, Campus de Pombal / PB



UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE - UFCG
CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR

ANEXO I DO EDITAL N° 06, DE 31 DE MARCO DE 2010

PRAZOS REGULAMENTARES

DAS INSCRICOES

Inscrigdo de Candidatos

Centro de Ciéncias e Tecnologia
Agroalimentar - CCTA

06 de abril de 2010 a 16 de abril de
2010.

Verificagdo de aceitabilidade das
Inscricbes

Coordenacdo Administrativa Unidade
Académica de Agronomia e
Tecnologia de Alimentos

19 de abril de 2010 a 23 de abril de
2010.

Julgamento de Recursos

Interposicdo de Recurso contra CONSAD/CCTA Até 05 (cinco) dias Uteis apos divulgacédo
Indeferimento de Inscricdo da etapa acima
Homologacéo dos Pedidos de Inscri¢do e CONSAD/ CCTA Até 05 (cinco) dias Uteis apds entrada do

Processo na Secretaria do CCTA.

Interposicao de Recurso contra decisdo
do CONSAD/ CCTA sobre os Pedidos de
Inscricdo e Julgamento de Recursos

Cémara Superior de Gestdo
Administrativo-Financeira

Até 05 (cinco) dias Uteis ap6s ciéncia do
resultado da etapa acima.

DA COMISSAO EXAMINADORA

Arglicdo de impedimento de
Membros da Comissao
Examinadora

CONSAD/ CCTA

Até 05 (cinco) dias Uteis ap6s o Ultimo
dia do periodo de inscrigdes.

Interposicao de Recurso contra deciséo
do CONSAD/ CCTA sobre Pedidos de
Arglicdo de Impedimento

Cémara Superior de Gestdo
Administrativo-Financeira

Até 05 (cinco) dias Uteis ap6s ciéncia do
resultado da etapa acima

DO CONCURSO

Realizagdo do Concurso

Comissdo Examinadora

18 de maio de 2010 a 21 de maio
de 2010

Relatério Conclusivo dos Resultados do
Concurso

Comissdo Examinadora

Até 02 (dois) dias Uteis ap6s o término da
etapa acima

Apreciacdo e Encaminhamento ao
CONSAD/ CCTA do Relatério
Conclusivo do Concurso

Coordenacdo Administrativa Unidade
Académica de Agronomia e
Tecnologia de Alimentos

Até 05 (cinco) dias Uteis apds o
recebimento do Relatorio

Homologacéo do Resultado do Concurso

CONSAD/CCTA

Até 05 (cinco) dias Uteis apds o
recebimento do Relatorio

Interposicdo de Recurso Contra o
Resultado Final do Concurso

Céamara Superior de Gestdo
Administrativo-Financeira

Até 05 (cinco) dias Uteis apds a
divulgacdo e conhecimento da deciséo
acima




UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE - UFCG
CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR

ANEXO II DO EDITAL N° 06, DE 31 DE MARCO DE 2010

CALENDARIO GERAL DO CONCURSO

Data Hora Local

Prova Escrita 18.05.2010 08:00h Prédio da Administracao
do CCTA

Sorteio do ponto para a 19.05.2010 08:00h Prédio da Administragio

prova didatica (*) do CCTA

Prova Didatica (**) 20.05.2010 A partir das 08:00h Prédio da Administracéo
do CCTA

Prova de Titulos (***) 21.05.2010 Prédio da Administracdo
do CCTA

(*) A Comissdo Examinadora podera adiar o sorteio do ponto para a prova didatica caso o nimero de participantes

da primeira fase necessite de maior prazo para a corre¢ao da prova escrita.

(**) A Comissdo Examinadora podera estender os prazos para a prova didatica caso o nimero de participantes
aprovados na prova escrita assim o exija. O candidato devera comparecer antes do horario determinado, pois caso
haja alguma desisténcia, a ordem dos candidatos podera ser antecipada.
parte dos candidatos na Secretaria da
UATA/CCTA/UFCG, sendo estes apenas 0s aprovados na prova escrita e didatica (etapas anteriores da prova

(***) Ap6s a conclusdo a entrega da documentacdo por

de titulo).




UNIVERSIDADE FEDERAL DE CAMPINA GRANDE - UFCG
CENTRO DE CIENCIAS E TECNOLOGIA AGROALIMENTAR

ANEXO III DO EDITAL N° 06, DE 31 DE MARCO DE 2010

CONCURSO PUBLICO DE PROVAS E TITULOS PARA A CARREIRA DO MAGISTERIO SUPERIOR
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PROGRAMA

1. Leite: componentes principais, propriedades fisico-quimicas e alteragdes

2. Microbiologia do leite e produtos derivados

3. Métodos de Conservacdo do leite. Etapas do processamento de leite

4. Processamento tecnoldgico de queijos. Principais causas e defeitos dos queijos

5. Processamento tecnolégico de leites fermentados

6. Processamento tecnoldgico de nata, manteiga, creme de leite e doce de leite

7. Higienizagdo e Sanitizagdo na industria de laticinios

8. Boas praticas de fabricacdo e analise de perigos e pontos criticos de controle em indUstrias de laticinios

9. Legislacdo brasileira de laticinios

10. Aditivos, ingredientes e coadjuvantes utilizados em derivados do leite: fundamentos tecnoldgicos e aspectos da
legislacdo brasileira
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1. Tecnologia de abate: aves, bovinos, ovinos, caprinos e suinos

2. Estrutura do tecido, constituicdo quimica da carne e Conversao de masculo em carne
3. Conservacdo da carne pelo uso do frio

4. Tecnologia de produtos e subprodutos da carne

5. Contaminacao e alteracBes microbiol6gicas na carne e produtos carneos

6. Desenvolvimento da indlstria pesqueira

7. Classificacdo, anatomia, fisiologia e constituicdo quimica do pescado

8. Manipulacéo do pescado fresco e conservacgdo do pescado pelo uso do frio

9. AlteracGes post-mortem e avaliacdo da qualidade do pescado

10. Tecnologia de produtos e subprodutos do pescado
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PROGRAMA

1. Producdo e tecnologia de cereais

2. Conservacdo e armazenamento dos graos

3. Estrutura e Composicdo quimica dos gréos

4. Aeracdo e secagem de graos

5. Trigo: moagem, elaboracdo da farinha e obtencdo de produtos.

6. Amido: fontes, caracteristicas fisicas e quimicas, métodos de obtencdo, modificacBes quimicas, aplicacdes

industriais.

Milho, Arroz e Aveia: Beneficiamento, classificacdo e produtos derivados.

Tecnologia de produtos panificaveis e de confeitaria

Farinha mista e o seu comportamento na elaboracéo de pées

0 Bebidas & base de cereais: Obtengdo do malte, bebidas fermentadas, bebidas destiladas, bebidas fermento-
destiladas.
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PROGRAMA

1. Principio de funcionamento de sistemas de refrigeracéo
2. Balancos de massa e energia nos sistemas de refrigeracéo
3. Geradores de vapor d'agua: tipos, constitui¢do, equipamentos auxiliares e operacgao
4. Uso do vapor d'agua em processos industriais
5. Analise termodinadmica de processos
6. Compressores

7. InstalagcBes de Ar comprimido

8. Equipamentos para produc¢do de agua gelada

9. Dimensionamento de tubulagfes e acessorios: tubos, conexdes, valvulas, purgadores e filtros
10. Medicdo e Controle em instalagdes industriais e de Refrigeragao.
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